Slehany puding s ¢okoladovou polevou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 10 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vyslehame si snih ze 3 bilkd. Puding (2 ks) uvarime dle ndvodu na sacku. Jesté do teplého pudinku ru¢né
metlickou vmichame snih. Pfipraveny Slehany puding nalijeme do misti¢ek. Do hrnce vlijeme vodu,
prisypeme Cokoladovy puding, kakao a cukr. Povafime 2 minuty a nalijeme na vanilkovy Slehany puding.
Dezert dozdobime dle chuti.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-20g

- Jihoceské mléko trvanlivé polotucné 1,5% 11- 1000 g
- Bilek-93 g

- Pitna voda nesycena - 200 g

- Cukr krystal - 50 g

- Puding prichut Vanilka bez lepku 38 g- 76 g

. Puding prichut Cokolada bez lepku 46 g - 46 g
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