Losos s peprovou omackou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Na rozpusténém masle osmazime najemno nakrajenou Salotku, pfidéme zeleny pepf a minutu michame.
Zalijeme 4 PL koflakem a oflambujeme. Do smési priddme vyvar spolecné se smetanou do omacek.
Promichdme a nechdme jeSté 10 minut probubldvat. Lososa vlozime do zapékaci misy, zakapeme
olivovym olejem, citronovou Stavou, osolime a opepfime. Pe¢eme na 170 °C 10 minut zakryté alobalem,
odkryjeme a dopékdme 5-10 minut dozlatova.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Jedlasul-2g

- Petrzelovanat-4g

- Citrony - 50 g

- Losos obecny 250 g - 800 g

- Pitna voda nesycena - 250 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Krajanka maslo 250 g-60 g

- MEGGLE Trvanliva bezlakt6zova smetana na vareni 200 ml - 600 g
- Olivovy olej - 40 g

- Podravka hovézi bujon kostky 60 g - 10 g
- Pepr Ctyr barev cely 16 g-80 g
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