Brambory s koprovou omackou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci rozpustime maslo, nechame zpénit a poté zasypeme moukou. Maslo s moukou ihned rozmichame,
at se zbavite hrudek a dvé minuty provafime. Pfilijeme vyvar a peclivé promichame a zaklad na omacku
vafime 25 minut. Osolime, opepfime a vlijeme smetanu do omacky. Priddme ocet, cukr a nechdme jesté
probublavat, aby se spojily chuté. Nakonec pfiddme 4 hrsti kopru a pofadné promichame. Uvarené
brambory promichdme s trochou masla a opepfime. Podadvame s uvarenym hovezim masem.

Ingredience

- Brambory - 500 g

. Jedlasul-3 g

- Kopr-50¢g

- Ocet kvasny lihovy 11-25¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g- 30 g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g-50 g

- Pitna voda nesycena - 800 g

- Cukr krystal - 60 g

- Pepr bily mlety 25 g-1g

- MEGGLE Trvanliva bezlakt6zova smetana na vareni 200 ml - 400 g
- Podravka hovézi bujon kostky 60 g - 20 g
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