Bezlepkovy pomerancovy kolac

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu rozehfejeme na 160 °C. V rendliku rozpustime pomalu maslo a pfidame 170 g cukru (tftinovy i
vanilkovy), ktery v horkém masle rozpustime. Do misy nasypeme (kukuri¢nou) mouku, pomleté mandle a
kyprici prasek. Pfidame i nastrouhanou pomerancovou klru ze 2 pomerancl (strouhdme jen oranzZovou
¢ast kary, bild ¢ast je horkd) a pomerancovou Stavu z 1 pomerance. Nakonec pridame 3 vejce, maslo s
rozpusténym cukrem a jogurt a vse ddkladné promichédme, aby vzniklo tésto. Dortovou formu o priméru
26 cm vylozime pecicim papirem, vlijeme do ni tésto a ddme péct na 45 minut do trouby. Po upeleni
nechame vychladnout. Cukr (120 g) vysypeme na panvicku a zalijeme jej pomerancovou stavou ze 4
pomerancl. Zapneme si plotynku na stfedné vysoky stupen a za ob¢asného michani zahrivame, dokud se
nevytvori sirup. Trvd to cca 15 minut. Vznikne zredukovand Stava. Korpus vynddme z formy, ale jesté
neodstranujeme pecici papir. Korpus shora polijeme sirupem (mél by stéct i po stranach). Takto pfipraveny
kola¢ dame nejlépe pres noc do lednice. Druhy den jej potfeme zakysanou smetanou a posypeme
nasekanymi pistaciemi. Misto pistacii mlzeme na posypani pouzit jiné orfechy (mandle, vlasské orechy).

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Pomerance - 200 g

- Mandle jadra 200 g - 200 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g- 180 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 200 g

- Cukr krystal - 290 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g

- Pistacie nesolené - 50 g

- ARAX Mouka kukuri¢na hladka 300 g - 100 g

- ZORBA jogurt smetanovy bily min. 10 % 1 kg - 100 g
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