Uzasné zelnaky

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kysané zeli vymackame, prekrajime. Uzené nakrdjime na kosticky. Smichame vsSechny ingredience a
vypracujeme tésto. Rozetfeme na vymastény plech a pe¢eme na cca 200° C 45 minut. Krajime jesté pred
pecenim na plechu ostrym nozem. Nebo Ize tésto vyvalet a tvofitky vykrajet rozmanité tvary, které
upeceme.

Ingredience

- Vejce-100g

- Jedlasul-3 g

- Sadlo - 200 g

- Kysané zeli efko 500 g. Pripraveno k servirovani! - 1000 g

- Kmin drceny 25 g-2g

- Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 300 g
- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Moravské uzené 1200 g - 200 g
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