Burger s trhanym masem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Trhané veprové vyndadme z obalu a dédme ohrat do trouby na 6 minut dle navodu na obale. Mezitim si
ddme rozehrat panev s olivovym olejem, cibuli nakrajime na plimésice a vlioZime na panev. Osmahneme
do zlatohnéda. Burgery si prekrojime podéiné napdl a po cibuli vloZzime také na panev, lehce zakdpneme
olivovym olejem a opeCeme. Ohraté veprové vyndame z trouby a natrhame vidlickou. Vezmeme si
opecené pllky burgeru, jednu pllku namazeme majonézou, poloZzime na ni na platky nakrajenou
nakladanou okurku, dale trhané veprové a na vrch osmazenou cibuli, nakonec priklopime druhou ptlkou
burgeru.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Olivovy olej- 10 g

- Krupavé feferony 720 ml. Rucné skladané! - 15 g
- Majonéza 50% 100 ml sacek - 20 g

- Trhané veprové 300 g - 300 g

- Hamburger Buns BIO 250 g - 250 g
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