Enchiladas rojas

Pocet porci: 1
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maso pfipravime dle navodu. Ochutime korenim. Kukuri¢né tortilly (2 ks) z obou stran zprudka zahrejeme
na suché rozpalené panvi. Hotové tortilly napinime krémem z Cernych fazoli a trhanym masem. Naplnéné
tortilly srolujteme a naskladame do zapékaci misky. Prelijeme salsou a posypeme syrem. Enchilady
zapeceme v troubé, dokud syr nezezlatné. Podavame s Cestvym zeleninovym salatkem.

Ingredience

- Tortilla kukuricna 6"(15cm) Vacuum RETAIL 12 ks 181 g-30g
- Balsyr200g-30g

- Garam masala25g-1g

- Olej slunecnicovy - 10 g

- Fazole cerné Refried krém 580 g - 50 g

- Salsa Ranchera 250g-20g

.- Trhané veprové 300 g - 60 g
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