Rychlé cokoladové brownies

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakrajené maslo a 180 g naldmané ¢okolady ddme do misky, prikryjeme potravinarskou félii a rozpustime
v mikrovince. Poradné spolu smichdme vSechny sypké suroviny a v druhé misce vSechny tekuté -
rozpusténé maslo s ¢okoladou, rozslehand 3 vajicka a vanilkovou esenci. Uprostred suché smeési si
udélame dulek a do ni po troskach pridavame tekutou smeés. Vylijeme do vymazané a mukou vysypané
zapékaci nadoby. PeCeme v troubé vyhraté na 180 °C priblizné 30-35 minut. Pak kola¢ vyjmeme, nechame
kratce vychladnout a napichdme do néj piratské ryzové kosticky Pirates. Upeceny kola¢ ztuhne az kdyz
vychladne, takze se ndm muze zdat jesté nedopeceny ale neni. ZkuSebni paratko nezlistane po zapichnuti
Cisté ale bude od cokolady. Hotovy kolac¢ bude zvenku suchy, zevnitr vlacny a vlhky.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Holandské kakao 100 g-50 g

- Cukr krystal - 270 g

- RACIO Pirates ryzové chlebicky s bilou polevou 30 g - 30 g
- Vanilka 1 lusk-0.5¢g

- Pohankova mouka hladka 250 g-80 g

- Krajanka maslo 250 g- 180 g

- Horka cokolada 100 g - 280 g
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