Zaba v dire

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pekac vymastime olejem nebo sddlem. Na spod dame ¢ast nakrajené cibule na vétsi kusy. Na ni
poklademe rozkrojené klobasy a zbytek cibule nasypeme na né. Ddme do predehraté trouby na 220°C na
15-20 minut. Mezitim smichame v mise mouku, mléko, ¢erné pivo, 2 vejce, horcici, sll, pept a bylinky.
Nasledné nalijeme tésto na opecené klobasy. Stahneme troubu na 180° a peCeme dalSich 30 minut.

Ingredience

- Cibule volna - 100 g

- Vejce-100g

- Jedlasul-2g

- Rozmaryn Cerstvy 18 g-1g

- Tymian Cerstvy -4 g

- Bazalka cerstva-1g

- Oregano drcené - 1 g

- Sadlo-40¢g

- Krahulecka klobasa 1500 g - 800 g

- Bezlepkovy lezak 0,51- 150 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 150 g
- Kukuri¢na mouka Harimasa 1 kg - 150 g
- MAILLE-Dijonska horcice 200 ml - 12 g
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