Linecke cukrovi se sladidlem Stevie

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na vale z mouky vytvarujeme ohradku. Do této vlozime ostatni suroviny (450 g pSeni¢né hladké mouky, 50
g sladidla Stévie, 300 g tuku (Hera, maslo, 80% margarin), 2 vejce, klra z pllky chemicky neosetreného
citronu). Rychle zpracujeme na stejnorodé polotuhé tésto. Hotové tésto zabalime do potravinarské folie a
nechame v chladu do druhého dne rozlezet. Poté rozvalime na véle tésto na tloustku cca 5 mm,
vykrajujeme tvoritky zvolené tvary a ty ukladame na cisté plechy. Peceme v predehraté troubé pfi teploté
180 °C a po vychladnuti pInime zvolenou ndplni, napriklad dzemem.

Ingredience

- Vejce-100g

- Sladidlo Stevie sypka - 50 g

- Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 450 g
. Citronova kura strouhana 25 g-5¢g

- Krajanka maslo 250 g - 300 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 80 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




