Grilovana zelenina se syrem na syrovych Raciolkach

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zeleninu (paprika, cuketa, lilek) nakrajime na malé kosticky, pokapeme olivovym olejem, dochutime soli,
peprem, Cesnekem, tymianem a omackou, promichame a rozlozime na plech s pecicim papirem. Grilujeme
kratce (cca 5 minut) v troubé. Vychladlou smés nechame na sitku okapat. Syrové Raciolky vlozime na dno
vykrajovaciho krouzku a pufovany platek poklademe zeleninou. Syr feta nebo balkan nastrouhame
nahrubo a smichdme s troskou olivového oleje. Syr poté navrSime na zeleninu, mirné pfitlacime a formicku
odstranime. Jednotlivé porce dozdobime cherry rajcatky.

Ingredience

- Cuketa-80g

- Lilek-50 g

- Paprika zelena - 70 g

- Rajcata-100 g

. Cesnek-5g

. Jedlasul-15g

- Olivovy olej - 15 ¢

- Raciolky syrové 60 g-90 g

- Balsyr 200 g- 100 g

- Pepr cerny mlety 20g-0.5¢g
- Tymian 10g-2g

- Podravka Ajvar pikant 350 g-25¢g
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