Maliny s nadechem vina pro labuzniky

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mixéru pfipravime pyré z malin, broskve, smetany a vina (dle chuti). Pak vSechno prelijeme do velkého
kastrolu, pfiddme malinovou Stavu (pyré), cukr, skofici a 2 celé hrebicky. Pfivedeme k varu, pak ihned
stdhneme z ohné a nechame vychladnout. Pfimichdme citronovou Stavu z jednoho citronu, tvaroh, znovu
rozmixujeme a dame odstat do lednicky. Ozdobime malinami a matou.

Ingredience

- Citrony - 50 g

- Mata peprna-5g

- Svatovavrinecké pozdni shér vino suché cervené 0,751- 100 g
- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 400 g
- Skoricovy cukr Dia40g-6g

- Broskve - 100 g

- Hrebicek cely 30 g-0.2 g

- Maliny cerstvé - 500 g

- Skorice mleta40g-12g

- Chocensky jemny tvaroh 250 g - 180 g

- Malinové pyré 120 g- 120 g
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