Citronovy cheesecake

Pocet porci: 7
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

SuSenky rozdrtime a smichame s maslem. Troubu predehiejeme na 180°C. Dortovou formu vymazeme
maslem a hmotu na korpus rovnomérné napéchujeme na dno. Ddme péct na 10 minut.l ngredience
(Cottage Cheese prirodni 180 g 3 ks, mouckovy cukr 200 g, vanilkova esence 1 a % Izi¢ky, kdra z 1 citronu,
citronova Stava 1 a Y Izicky, vejce 3 ks, zakysand smetana 200 ml) na ndpln rozmixujeme a vlijeme na
korpus. PeCeme 25 minut. Nechame vychladnout a do druhého dne odpocinout v lednici.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Jihocesky Cottage natur 5% 150 g - 504 g

- Kysana smetana 15% 180 g- 200 g

- Culinary citronova stava 100% 11-10g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

- Cukr moucka - 200 g

. Citronova kura strouhana 25 g-3 g

- Krajanka maslo 250 g-80 g

- Madlenky bezlepkové maslové pecivo 240 g - 170 g
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