Ovocnakuv chlazeny dezert

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V misce smichdme obé pré, pfilijeme stavu z kompotu a pfisypeme pudink. Pfiddme také cukr dle chuti. Na
dno sklenénych misek vylozime piskoty a na né nalijeme trochu pyré tak, aby nebyly vidét. Na to
naskladame ovoce, které opét zakryjeme pomoci pyré. Nasleduje dalsi vrstva piskot{, kterou zakryjeme
zbytkem pyré. Hotové dezerty nechame odpocinout v lednicce, aby ztuhly a pred podavanim mlzeme
ozdobit Slehackou.

Ingredience

- Cukr krystal - 12 g

- Broskve pulené ve sladkém nalevu 500 g - 350 g
- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g-40 g

- PiSkoty bez lepku B 100 g- 120 g

- Pyré jablko zahradni smés 3 1- 800 g

- Malinové pyré 120 g-200 g
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