PalacCinky s tvarohem a pyre

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vejce (3 ks) rozmichame, priddme mléko a za stalého Slehani vmichdme (polohrubou) mouku. MdzZzeme
pridat i 1dl perlivé mineralni vody. DlleZité je, aby bylo tésto hladké. Na panvi vymazané maslem potom z
obou stran opékdme tenké palacinky. Mékky tvaroh smichame s pyré a cukrem. NamazZeme hotové
palacinky a dvakrat prelozime. Vzniklé Satecky srovname na talif, prelijeme ochucenym tvarohem a
posypeme cukrem. Dozdobime ovocem a Cerstvou matou.

Ingredience

- Vejce-150¢g

. Jedlasul-05g

- Mata peprna-10g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-750g
- Cukr moucka-50g

- Boruvky - 35 g

- Maliny cCerstvé - 35 g

- Ostruziny cerstvé - 25 g

- Rybiz ¢erveny - 25 g

- Krajanka maslo 250 g - 200 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 350 g

- Chocensky jemny tvaroh 250 g - 400 g

. Ovocnak Pyré Jablko - Svestka 200 g - 200 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




