Bramborové noky s ovocnym pyreé a zakysanou
smetanou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Bramborové tésto smichame s vodou a vytvorime hustsi hmotu, ze které vytvarujeme noky. Mélo by to jit
snadno jako s modelinou. Noky pak mézmee ihned zadit vkladat do vrouci mirné osolené vody. Vafime,
dokud noky nevyplavou. Poté je vynddme a mirné propldchnéeme vodou. Pak uz staci jen pyré smichat s
cukrem, smetanou a prelit jim noky. Na ozdobu pouzijeme Cerstvé maliny a IZicku zakysané smetany.
Navrch nastrouhame hoblinky ¢okolady.

Ingredience

- Jedlasul-1g

- Smés na bramborové tésto 400 g - 400 g

- Pitna voda nesycena - 400 g

- Cukr moucka-25¢g

- Maliny cerstvé - 200 g

- JihocCeska zakysana smetana min. 15% laktéza < 0,01% 200 g, tuk min. 15% - 200 g
. Cokolada mlé¢éna 100 g - 50 g

- Malinové pyré 120 g - 500 g
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