Misa rezy s Cottage cheese

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Krém si pfipravime den prfedem. V hrnci si uvafime Slehacku 100 ml spole¢né s cokoladou (100 g), dokud
se vSe dlkladné nespoji. Necham vychladnout a primichame Cottage cheese.

V mise smichdme mouku, cukr, kakao a prasek do peciva. Pfidame olej a vlazné mléko. Zloutky (3 ks)
oddélime od bilké a zamichame do tésta. Z bilkd vyslehame snih, ktery nakonec lehce vmichame do tésta.
Tésto vlijeme na vymazany a vysypany plech a peceme pfiblizné 30 minut na 175 C.

Vychladly korpus rozdélime na platy a potfeme krémem, vrchni vrstvu krému posypeme strouhanou
Cokoladou.

Nechdme odlezet v lednici.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Holandské kakao 100 g-30g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-220g

- Jihocesky Cottage natur 5% 150 g- 100 g

- Cukr krystal - 220 g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 440 g
- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 100 g

- Olej slunecnicovy - 110 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g

- Horka cokolada 100 g - 200 g
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