Cheesecake s jablky a skorici

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrejeme na 140 °C. Pfipravime korpus: suSenky vloZime do robotu a rozsekdme je na
drobecky. Pridame mleté mandle a maslo, zpracujeme tak, aby se vSe spojilo.

Vymazeme dortovou formu o prdméru 22 cm a dno vyloZime pecicim papirem. Do formy natla¢ime
stejnomérné silnou vrstvu korpusu a ddme vychladit. V robotu dohladka zpracujeme Cottage syr, pfidame
cukr, 3 vejce, IZici citronové kdry a 1zi¢ku vanilkového extraktu nebo vanilkovy cukr. Proslehame a smés
naneseme na pfipraveny korpus.

Peceme jednu hodinu a deset minut tak, aby byla napli po okrajich zlata a uprostred se jesté lehce
chvéla. Jablka (5 ks stredni velikosti), nakrajime na kosti¢ky. Povafime jablka v troSe vody s cukrem a
posypeme skofici. Nechame zchladnout a ddme na dort. Nechdme vychladit.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Mandle jadra 200 g-55¢g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-45¢g

- Cukr krystal - 230 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

. Citronova kura strouhana 25 g-5¢g

- Skorice mleta40g-5g

- Jablka cervena - 250 g

- Jihocesky cottage Fit 150 g - 700 g

- Gullén Maria - Susenky bez lepku 380 g- 125 g
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