Zeleninové balicky s mozzarellou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mozzarellu nechame okapat a nakrajime na platky. Cukety oCistime a rovnéz nakrajime na kolecka. Omyta
cherry raj¢ata rozptlime. Otrhame jehli¢ky rozmarynu z vétvi¢ek. Rozpustime bylinkové maslo (maslo
smichané s bylinkami).

Ustrfihneme 8 pruhd alobalu (Sitka cca 20 cm), okraje ohneme nahoru a vytvorime misky. Do misek
vlozime cukety, rajCata, mozzarellu a rozmaryn, posypeme soli, pepfem a navrch nakapeme bylinkové
maslo. Misky pe¢eme na horkém grilu 10-12 minut.

Ingredience

- Cuketa-400¢g

- Rajcata - 300 g

- Jedlasul-1g

- Rozmaryn cerstvy 18 g-5¢g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g-80 g

- Bylinkové maslo 30 g- 10 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g - 250 g
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