Grilovana cCervena repa

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Neoloupanou fepu (5 ks) dikladné omyjeme a ubrouskem osusime. Pfichystdme si dostate¢né mnozstvi
alobalu, na ktery repu poloZzime. K repé prfiddme ¢esnek (mizeme, ale nemusime ho oloupat) a rozmaryn.
Kazdou rfepu pokapeme olejem a octem, osolime a opepfime. Alobal uzavieme tak, aby v ném nezlstal
zadny otvor a dame grilovat. Grilujeme do zméknuti, cca hodinu (zalezi na velikosti fepy).

Kdyz jsou repy upecené, propichneme alobal, aby se uvolnila para, a jeSté teplé oloupeme. Podavame s
bylinkovym masle (maslo smichané s bylinkami).

Ingredience

. Cervena repa - 500 g

. Cesnek-5g

- Jedlasul-2g

- Rozmaryn cerstvy 18 g-5¢g
- Olivovy olej - 25 ¢

- Ocet Balsamico -6 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g
- Bylinkové maslo 30 g- 10 g
- Krajanka maslo 250 g-60 g
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