Lehky bramborovy salat

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy
Brambory uvafime ve slupce a nechame vychladnout. Oloupeme je a rozkrajime na kosticky.

V misce rozmichame Izici oleje s IZici (vinnym) octem a Izici hofCice. Zalivku ochutime soli a pepfem a
prelijeme ji brambory. Pfidame na drobno nakrajené 3 okurky a jarni cibulku. VSe zlehka promichame a
nechame alespon hodinu odlezet.

Nakonec do salatu vmichame bylinky, kapary, Cottage syr a dochutime jej soli a peprem. Podavame
samostatné nebo jak o prilohu k pfirodné upravenému drlbezimu steaku, nebo na Vanoce k tradi¢nimu
smazenému kapru.

Ingredience

- Brambory - 800 g

- Jedlasul-2g

- Petrzelovanat-5g

- Ocet kvasny lihovy 11-10 g

- Olivovy olej- 12 g

- Cibulka jarni- 30 g

- Horcice plnotucna 450 g tuba-12 g
- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 60 g
- Kapary efko 105 ml-12 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Blanik cotagge 150 g- 180 g
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