Muffiny s Cottage Cheese a suSsenymi rajcaty

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy
Troubu predehiejeme na 200°C. SuSena raj¢atka pokrajime na jemné kousky a nasekame hrst bylinek.

VSechny ingredience (Cottage cheese prirodni 180 g, hladkd mouka celozrnnd ¥ hrnku, mleté mandle 1
hrnek, prasek do peciva 1 sacek, susena rajCata v oleji 50 g, Cerstva bazalka nebo tymian 1 hrst, voda Y4
hrnku, vejce 4 ks, stl ¥ 1Zi¢ky) a Izici naplnime 12 maslem vymazanych formi¢ek na muffiny. Do kazdé na
vrch tésta nasypeme nastrouhany parmezan a dame péct na 30-35 minut, dokud nenabydou a
nezezlatnou.

Ingredience

- Vejce-200g

. Jedlasul-3 g

- Bazalka cerstva-2 g

- Parmazan 100 g- 150 g

- Mandle jadra 200 g - 200 g

- Pitna voda nesycena - 180 g

- Blanik cotagge 150 g- 180 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g

- EXCLUSIVE SusSena rajcata s bazalkou 210 ml - 50 g

- ARAX Mouka pohankova celozrnna hladka 300 g - 180 g
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