Rolada z palacCinek s Cottage syrem a lososem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Palacinky na slano pripravime obvyklym zplsobem (250 ml mléka, 250 ml $tavy z repy, 150 g hladké
mouky, ptl prasku do peciva, 2 ks vejce, 2 ks strouzky ¢esneku, sll a olej). Na palacinky pfipravime smés
z Cottage syru, nasekanych bylinek (1 IZice kopru, 1 Izice nasekané bazalky, 1 ks strouzek ¢esneku), na
drobno nakrdjeného rapikatého celeru, prolisovaného ¢esneku a limetkové stadvy. Smés natfeme na
palacinku, poklademe platky lososa, zatoCime v roladu a nakrajime na kousky. Nechdme vychladit.

Ingredience

. Cervena repa - 250 g

. Cesnek-2g

- Vejce-100g

. Jedlasul-0.5g

- Kopr-5g

- Bazalka cerstva-2 g

- Limetky-5g

- Celer rapikaty - 50 g

- Jihocesky Cottage natur 5% 150 g- 180 g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 150 g
- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-250 g
- Olej slunecnicovy - 15 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g

- Uzeny losos platky 100 g - 150 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




