Nudle s kurecim masem

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maso a 2 papriky nakrdjime na nudlicky. Pérek a bilou ¢ast ze 4 jarnich cibulek nakrdjime na kolecka. 4
strouzky ¢esneku na platky. Na panev dame olej a maso zprudka opékame, pfiddme zeleninu, koreni, sdl,
omacku a chvili spole¢né opékame. Zvlast si rozmichame solamyl v troSce sojové omacce. Vlijeme do
panve a za stalého michani varime minutu. Nudle pfipravime podle navodu. Nudle smichame s omackou a
masem. Na zavér posypeme zelenou cibulkovou nati.

Ingredience

- Paprika Cervena - 200 g

- Porek- 150 g

. Cesnek-5g

- Jedlasul-1g

- Kureci maso - 500 g

- Cibulka jarni- 40 g

- Koreni na ¢inu25¢g-10g

- Bez lepku Séjova omacka 160 ml - 15 g
- Olej slunecnicovy - 30 g

- Solamyl 200 g-10g

- TABASCO® Sriracha 256 ml-6 g

- SHAN SHI-RyzZové nudle Pad Thai 250 g - 250 ¢
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