Vafle s modrym syrem, rukolou a sunkou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Mouku smichame se Spetkou soli a Izickou cukru. Ve 100 ml vlazné vody rozmichame drozdi. V mléce
rozpustime maslo. Do mouky pridame 2 Zloutky, vodu s drozdim a mléko s maslem. VSe dobre
promichame a nakonec pridame snih z bilkd a ¢erstvy nasekany tymian. Nechame asi 30 minut odlezet.
Peceme ve vaflovaci dozlatova. Po upeceni polozime na vafli kousky gorgonzoly nebo jiného syra s modrou
plisni, rukolu a kousky susené Sunky. Zakdpneme javorovym sirupem nebo medem.

Ingredience

- Vejce-100g

. Jedlasul-05g

- Tymian Cerstvy -2 g

- Sunka & la Carpaccio kr. 75 g - 150 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-50 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 150 g
- Cukr krystal -6 g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 125 g
- Rukola prana - 70 g

- Vceli med lu¢ni 250 g-50 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g-8 g

- Gorgonzola 200 g-150¢g
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