Téstoviny na sladko s broskvemi

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci smichdme 500 ml vody s mlékem, jemné osolime a pfivedeme k varu. Do vrouci tekutiny vliozime
farfalle. Uvarime. Hotové slijeme, nechdme okapat a promichame se IZici mdsla. V mise smichame jogurt s
vanilkovym cukrem a vmichame téstoviny. Kompot scedime, velké pulky broskvi prekrojime, ¢ast
rozlozime na talitky a ¢ast odlozime na pozdéji. Do Stavy z kompotu zamichame Skrob, povafime do
zhoustnuti. Pak prelijeme ovoce na talifcich. Na ovoce navrSime téstoviny a navrch polozime zbylé mésicky
broskvi. Posypeme je strouhanou ¢okolddou a nasekanymi ofisky. Ozdobime snitkou maty nebo meduriky.

Ingredience

- Jedlasul-1g

- Mata peprna-4g

- Vlasské orechy jadra - 20 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-300g
- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g- 150 g

- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 400 g
- Vanilkovy cukr Dia40g-12g

- Broskve pulené ve sladkém nalevu 500 g - 700 g

- Kukuricny skrob, bez lepku 200 g- 10 g

- Krajanka maslo 250 g-15¢g

. Cokolada na vaieni 100 g - 30 g
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