Spaghetti s veprovou krkovici, Zzampiony a porkem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvafime v dobfe osolené vodé a scedime. Na olivovém oleji orestujeme veprovou krkovici
nakrajenou na mensi kouksy, strouzek ¢esneku nakrajeny na slaby platky, ¢ervenou cibuli na slabé platky
a Zzampiony na mensi kousky. Priddme pérek nakrajeny na nudli¢ky, kapii na slabé platky a uvarené
téstoviny, ochutime séjovou omackou, peprfem a dobre promichame. Na talifi ozdobime petrzelkou.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Porek-50g

. Cesnek-2g

- Jedlasul-2g

- Petrzelovanat-2 g

. Zampioén zahradni 500 g - 150 g

- Kapie cervena - 60 g

. Kukuri¢né téstoviny Sam Mills - Spagety 500 g - 300 g
- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Bez lepku Séjova omacka 160 ml - 40 g
- Veprova krkovice - 300 g
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