Téstoviny s rajcatovou omackou, cervenou paprikou,
fazolkami a klobasou

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvafime v dobfe osolené vodé a scedime. Na olivovém oleji orestujeme 2 strouzky ¢esneku
nakrajené na slabé platky, ¢ervenou papriku nakrajenou na slabé platky a klobasu nakrdjenou na slabé
platky. Pfidéame pasirovana rajCata, ochutime soli a pepfem. Pfidéame nakrajené zelené fazolky a uvafime
je v omacce domékka. Dobre promichame s téstovinami a na talifi ozdobime bazalkou. Poddvéame s
hoblinkami parmezanu, pfipadné jej nastrouhame.

Ingredience

- Paprika Cervena - 60 g

. Cesnek-2g

- Jedlasul-1g

- Bazalka cerstva-2 g

- Olivovy olej - 20 g

- Parmazan 100 g-20g

- Zelené fazolové lusky 1000 g-80 g

- Balaton klobasa 280 g- 100 g

- Kukuri¢né téstoviny s quinoou Sam Mills - Spagety 250 g - 300 g
- Pepr cerny mlety 20g-0.5g

- Podravka rajcatovy protlak v tube 120 g - 500 g
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