Téstoviny s houbami a smetanou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Houby omyjeme ve vodé, nechame okapat, nekrdjime je. Na rozpalenou panev dame (prepusténé) maslo a
zaCneme restovat cibulku. Pfiddme houby a promichdame s cibulkou. Zalijeme dobrym bilym vinem a
nechame vyvarit alkohol. Poté zmirnime plamen a pfilijeme smetanu. Po chvili michani pfidéame jesté 3
IZice nastrouhaného parmezanu, osolime, opepfime. Nakonec vse smichame s hotovymi téstovinami.
Podavame posypané parmezanem.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Jedlasul-1g

- Houby cerstvé - 200 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,751-100 g
- Parmazan 100 g-70¢g

- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 600 g

- Pepr bily mlety 25 g-05¢

- 10% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51- 200 g

- Ghi prepusténé maslo 760 ml cisté - 30 g
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