Makovec bez lepku

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Obsah sacku, 3 vejce, 150 ml oleje, 120 ml vody Slehame 2-3 minuty do hladkého tésta. Do tésta mizeme
pridat 3 Izice rumu a 3 IZice povidel. Na tukem vymazany a bezlepkovou moukou vysypany plech
rovnomerneé rozetfeme tésto. PeCeme pfi teploté 160 °C po dobu 20-25 minut. Pred vypnutim
zkontrolujeme Spejli, zda je makovec propeceny. Po vychladnuti ozdobime citronovou polevou (200 g
mouckového cukru, 1 IZzice horké prevarené vody, 2 IZice citronové Stavy, mouckovy cukr prosejeme pres
jemné sitko.VSechny suroviny spojime a tfeme do zhoustnuti).
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Ingredience

- Vejce-150¢g

- Citrony - 30 g

- Pitna voda nesycena - 120 g

- Cukr moucka - 200 g

- Olej slunecnicovy - 150 g

- Makovec bez lepku 500 g - 500 g

- Tradicni Svestkova povidla 380 g-35 ¢
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