
Jogurtové knedlíky bez lepku
Počet porcí: 3
Doba přípravy: 20 minut
Bez lepku

Postup přípravy
Obsah sáčku smícháme s 270 ml studené vody a necháme 10 minut odstát. Z těsta tvoříme kuličky o
průměru 5 cm, které vkládáme do vroucí, mírně osolené vody. Vaříme mírným varem přibližně 15 minut. 
Podáváme přelité rozpuštěným máslem a sypané kakaem a posypeme strouhaným tvarohem s cukrem.

 

Ingredience
Holandské kakao 100 g - 20 g●

Jihočeské máslo 82 % 250 g - 40 g●

Jihočeský tvaroh tučný 38 % 250 g - 100 g●

Cukr moučka - 30 g●

Jogurtové knedlíky bez lepku 300 g - 300 g●


