Slepici polevka Tom Kha Gai

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kokosové mléko se slepi¢im vyvarem (voda a bujén), Tabasco a citronovou travou nebo stava z citronu v
hrnci privedeme k varu. Kureci maso a zeleninu nadrobno nakrajime, a kromé zampiond (5 kus() pfidédme
do polévky a 15 minut povafime. Pfiddme Zampiony a nechame namocené dalSich 5 minut. Servirujeme s
najemno nasekanym koriandrem.

Ingredience

- Cibule volna - 35 g

- Mrkev-140g

- Paprika Cervena - 80 g

- Citréony - 20 g

- Kureci maso - 200 g

- Koriandr Cerstvy - 4 g

. Zampién zahradni 500 g - 40 g

- Slepici bujon - 10 g

- Pitna voda nesycena - 200 g

- TABASCO® Red Pepper Sauce 57 ml-6 g
- SHAN SHI-Kokosové mléko 400 ml - 400 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE
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