Cheescake

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

SuSenky nasypeme do mixeru a rozsekdme na jemno. Pak prfiddme zméklé maslo a nechame spojit. Hmotu
vysypeme do dortové formy (na dno formy dadvam pecici papir a stény vymazeme maslem). Upéchujeme
sypkou smés na dno. Dadme do lednice odpocinout. Tvaroh, mascarpone, 250 g zakysané smetany, 2 vejce
a Zloutek, cukr (dle chuti) a Stavu z citronu smichdme dohromady a nalijeme do formy na upéchované
tésto. Dame do predehraté trouby na 175 °C a peCeme cca 1h - 1 1/2h. Na studeny dort rozprostieme 250
g zakysané smetany a posypeme kakaem. Dort mlzeme ozdobit susenkami, které jsme dali do tésta nebo
cerstvym ovocem (dle chuti).

Ingredience

- Vejce-100g

- Citrony - 20 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g - 500 g

- Cukr krystal - 30 g

. Zloutek - 28 g

- Krajanka maslo 250 g-50 g

- Chocensky jemny tvaroh 250 g - 350 g

- Prirodni kakao 100 g-25¢g

- Gullén Digestive - Susenky bez lepku 150 g - 300 g
. MEGGLE VEGANSKY KREM 250 g - 250 g
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