Jogurtova buchta s cokoladou bez lepku

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si udélame snih ze 3 bilké a Spetky soli. Zloutky si ve druhé mise vyslehdme s cukrem a
vanilkovym cukrem do pény. Do smési pfimichdme bily jogurt a poradné prosSlehdme. Potom priddme
prasek do peciva a univerzalni smés. Podle chuti mlzeme pridat i kousky ¢okolady. Na konec opatrné do
tésta vmichame pevny snih. Smés si nalijeme do formy (vymazané a vysypané bezlepkovou moukou, nebo
alespon pouzijeme na dno a stény olej ve spreji). Peceme na 180 °C 45 minut a poté Spejlovym testem
ovérime, jestli je tésto upecené. Mizeme polit ¢okolddou a posypat kousky orechd.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Jedlasul-05¢g

- Vlasské orechy jadra - 40 g

- Cukr krystal - 150 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-6g

- Univerzalni smés bez lepku 550 g - 200 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g

- Horka cokolada 100 g - 100 g

- ZORBA jogurt smetanovy bily min. 10 % 1 kg - 220 g
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