Trojbarevny kolac bez lepku

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si pfipravime spodni tésto. Vejce (4 ks) vyslehame s cukrem (150 g) do pény. Do smési zaSlehdme
olej a prasek do peciva a nakonec pfiddme mouku a poradné vse vyslehdme v tekuté tésto. Tésto nalijeme
do formy vylozené pecicim papirem a pe¢eme na 150 °C do zlatova.

Bé&hem pecleni korpusu si pfipravime pudingovou vrstvu. V troSce mléka rozmichame veskery pudinkovy
prasek.Zbytek mléka zahrivame v hrnci. Kdyz je mléko teplejsi, pfiddme cukr (5 PL) a maslo a nechdme
rozpustit. Az se zaCne mléko vafrit, pfiddme rozmichany puding v troSce mléka a michdme na nizSim
plameni. Az za¢ne uvareny puding houstnout, nalijeme ho na piSkotovy korpus.

Po vychladnuti klademe nahoru tfeti vrstvu, zakysanou smetanu rozmichanou s cukrem dle chuti. Navrch
nastrouhame Cokolddu.

Ingredience

- Vejce-200g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11- 1000 g
- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g - 500 g
- Cukr krystal - 210 g

- Cukr moucka-20g

- Univerzalni smés bez lepku 550 g - 200 g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g - 120 g

- Olej slunecnicovy - 100 g

- Krajanka maslo 250 g- 125 ¢g

- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g

- Horka cokolada 100 g-80 g
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