Snidanovy slany kolac bez lepku

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si pfipravime linecké tésto podle navodu na krabicce. Jen do néj navic pridame Izicku soli a
nechame chvilku odpocinout v lednici. Mezitim si osmazime na oleji slaninu nakrajenou na kosti¢ky. Na
kosticky nakrajime i syr a mozzarellu. V misce si rozmichame vejce (4 ks) s mlékem. Osolime a opepfime.
Tésto si rozvalime a vlozime na dno kulaté formy. Propichame vidlickou a vylozime ho slaninou a syrem.
Poté vSe zalijeme vejci a jemné promichdme. Peceme na 180 °C, cca 30 minut nebo dokud neni tésto
zlatavé a napln kolace ztuhla.

Ingredience

- Vejce-200g

- Jedlasul-2g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 50 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-100g
- Pepr cerny mlety 20g-1g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 100 g

- Kromik minigouda ve vosku 300 g - 50 g

- Olej slunecnicovy - 10 g

- Krajanka maslo 250 g- 100 g

- Linecké cukrovi bez lepku 255 g - 255 ¢
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