Bezlepkovy linecky kolac s jablky a brusinkami

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo nechdme zméknout a spolu s vejci (2 ks), vodou (1 PL) a dvéma smésmi na linecké

cukrovi vypracujeme tésto, které nechdme hodinu odpocivat v lednici. Zatimco se tésto chladi, namoc¢ime
hrst susenych brusinek do horké vody. Jablka oloupeme a nastrouhdme na jemné nudlicky. Pokud jsou
hodné Stavnatd, jemné z nich prebytecnou stavu vymackame. Smichdme je s vanilkovymi cukry,
pudinkovym praskem a brusinkami. Mensi plech vymazeme maslem. Polovinu tésta rozvalime na

velikost plechu (aby se tésto nelepilo na valecek, mizeme ho rozvalet mezi dvéma potravinarskymi
féliemi) a vloZime na dno. Naneseme jable¢nou napli a peclivé uhladime. Zbylé tésto rozvalime a opatrné
preneseme do pekacku. Uhladime a zarovname. Pe¢eme cca 30 minut, nez nam vrsek lehce zrlzovi.

Ingredience

- Vejce-100g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 200 g

- Pitna voda nesycena - 12 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-20g

- Brusinky susené 100 g - 40 g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g - 40 g
- Jablka cCervena - 1000 g

- Linecké cukrovi bez lepku 255 g- 510 g
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