Vanilinové rohlicky bez lepku

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy
Obsah sacku vysypeme na val, pfidéme 100 g masla a 1 vejce. Vypracujeme hladké tésto, které nechame
2 hodiny v lednici odpocinout. Tésto postupné odkrajujeme, tvarujeme jednotlivé rohli¢ky a klademe na

plech vyloZeni pecicim papirem. PeCeme v predehraté troubé na 160 °C dozlatova cca 10-12 minut. Vlazné
rohlicky (teplé se lamou) obalujeme ve smési mouckového a vanilinového cukru.

Ingredience

- Vejce-50¢g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka-40g

- Vanilinové rohlicky bez lepku 295 g - 295 g
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