Ryzové fusilly s dynovym pyre a salvéji
Pocet porci: 2

Doba pripravy: 40 minut

Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve rozkrajime asi polovinu stfedni dyné Hokaido na meésicky, vyskladame je do pekace,
pokapeme olivovym olejem, trochu posolime a ddme do vyhraté trouby na 180 stupnl. Dyni
peceme nezakrytou asi 20 - 30 minut dokud nezmékne. Poté kousky dyné prendame do vyssi
nadoby, priddme trochu masla, par listkl ¢erstvé Salvéje a tycovym mixérem rozmixujeme do
hladkého pyré. Pfipadné pridame trochu vody ¢i vyvaru.

Téstoviny Risolino uvarime v osolené vodé s trochou oleje do mékka a nasledné je proplachneme
vodou. Uvarené téstoviny promichame s dynovym pyré, navrch dame par listk( Cerstvé Salvéje a
trochu pokapeme olivovym olejem. Podavame s nastrouhanym parmazanem a Cerstvé namletym
peprem.

Ingredience

- Dyné Hokkaido - 300 g

- Jedlasul-4g

- Salvéj- 10 g

- Olivovy olej - 15 ¢

- Parmazan 100 g-40g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g- 20 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Ryzové téstoviny bezlepkové RISOLINO Premium 300 g - FUSILLI YELLOW - 200 g
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