
Tagliatelle s bazalkovým pestem
Počet porcí: 2
Doba přípravy: 30 minut
Bez lepku

Postup přípravy
V hrnci uvaříme tagliatele až jsou al dente. Na pánvi osmažíme slaninu, přidáme pesto, sušená rajčata a
kapary a tagliatele.

Sundáme z ohně a přidáme trochu olivového oleje. Na talíři posypeme strouhaným parmazánem.

Ingredience
Olivový olej - 10 g●

Parmazán 100 g - 25 g●

Sušená rajčata s kapary efko 210 ml a 1700 ml - 10 g●

Váhalova slanina 1,5 kg - 100 g●

Tesco Free From Pesto z bazalky sušených rajčat piniových oříšků a tofu 190 g - 40 g●

Tesco Free From Tagliatelle těstoviny sušené bezvaječné 250 g - 150 g●


