Tagliatelle s bazalkovym pestem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci uvarime tagliatele az jsou al dente. Na panvi osmazime slaninu, pfiddme pesto, susend rajcata a
kapary a tagliatele.

Sundame z ohné a pridame trochu olivového oleje. Na talifi posypeme strouhanym parmazanem.

Ingredience

- Olivovy olej- 10 g

- Parmazan 100 g-25¢g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 mla 1700 ml- 10 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 100 g

- Tesco Free From Pesto z bazalky susenych rajcat piniovych orisku a tofu 190 g-40 g
- Tesco Free From Tagliatelle téstoviny susené bezvajecné 250 g - 150 g
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