Linecké susenky

Pocet porci: 26
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suroviny zpracujeme v tésto, pokud je tésto hodné ridké, pridame mouku. Tésto rozdélime na dvé
poloviny, do jedné zapracujeme 1zici kakaa. Tésto nechame v chladu odpoc¢inout. Peceme na 160°C do
ruzova. Vychlazené slepujeme marmeladou, obalujeme nebo macime v ¢okoladé.

Ingredience

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 200 g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 150 g

- Smés bila bez lepku 1000 g - 150 g

- Med kvétovy lucni 900 g - 100 g

- Holandské kakao 100 g- 10 g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 60 g
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