Vonava srdicka

Pocet porci: 35
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

200 g bilé chlebové mouky Doves Farm, 200 g bilé smési Doves Farm, 250 g tuku, 200 g ofecht

120 g mouckového cukru, 1 vejce, citronova kira, 4 hrebicky - pomleté, 1/2 ¢l skorice, 1 ¢l kakaa. Ze
vSech ingredienci vypracujeme hladké tésto. Zabalime do igelitové folie a nechdme i dva dny odlezet v
lednicce. Vyvalime a vykrajujeme srdicka.

Peceme pri 180°C. Obalujeme v cukru (120 g) s vanilkou (40 g).

Ingredience

- Vejce-50g

- Vlasské orechy jadra - 200 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 250 g
- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Cukr moucka - 220 g

- Hrebicek cely30g-1g

. Citronova kuira strouhana 25g-1g
- Skorice mleta 40 g-3 g

- Smeés bila chlebova bez lepku 1000 g - 200 g
- Smeés bila bez lepku 1000 g - 200 g
- Holandské kakao 100 g-7g
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