Vanilkové rohlicky bez orechu

Pocet porci: 25
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

200 g bilé chlebové mouky Doves Farm, 80 g bilé smési Doves Farm, 50 g mouckového cukru, 210 g
tuku, 1 vanilkovy cukr, 2 zZloutky. Tuk nechdme zméknout, aby nebyl prili§ tuhy. Ze vSech surovin
vypracujeme hladké tésto (pokud se nam zda prilis meékké, priddme trochu mouky). Zabalime do folie a
nechame v chladu odpoc¢inout. Tvarujeme rohlicky. Peceme pri 180°C do ruzova. Vychlazené obalujeme v
mouckovém cukru (100 g) smichaném s cukrem vanilkovym (33 g).

Ingredience

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-45g

- Cukr moucka - 150 g

. Zloutek - 56 g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 200 g
- Smés bila bez lepku 1000 g-80 g

- Krajanka maslo 250 g- 210 g
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