Skoricove srdicka

Pocet porci: 25
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

200 g mouky (pul bild smés Doves Farm a ptl bila chlebova mouka Doves Farm), 100 g mouckového
cukru, 180 g tuku, 1 vejce, citronova kira, 100 g mandli (mletych), 1,5 ¢l skorice.

Vypracované a odpocinuté tésto vyvalime. Vykrajujeme srdicka, ktera klademe na plech vylozeny pecicim
papirem.

Peceme pri 170 °C. Srdicka slepujeme marmelddou, horni ¢ast obalujeme v cukru.

Ingredience

- Vejce-50g

- Mandle jadra 200 g - 100 g

- Cukr moucka - 100 g

. Citronova kuira strouhana 25g-1g

- Skorice mleta 40 g-10g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 100 g

- Smés bila bez lepku 1000 g - 100 g

- Krajanka maslo 250 g- 180 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 60 g
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