Nahé pernicky

Pocet porci: 45
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

600 g bilé chlebové mouky Doves Farm (lze napul s bilou smési Doves Farm), 200 g cukru, 125 g tuku,
150 g medu, 2 vejce, 2 ¢l pernikového koreni, 1 vanilkovy cukr, 1/2 prasku do peciva, kakao dle chuti. V
ypracujeme tésto, které nechdme odlezet do druhého dne. Vyvalime plat o sile 0,5 cm a vykrajujeme
pozadované tvary. Peceme pri 160°C (HV). Jesté horké potirame rozslehanym vejcem

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 125 ¢g

- Vanilkovy cukr Dia40g-12g

- Cukr moucka - 200 g

- Koreni do perniku 25 g-14 g

- Smeés bila chlebova bez lepku 1000 g - 300 g
- Smeés bila bez lepku 1000 g - 300 g

- Vceli med lucni 250 g-150 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g

- Holandské kakao 100 g-10g
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