Myslivecke vénecky

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze surovin vypracujeme tésto a nechame v chladu odpocinout. Strojkem tvorime krouzky, které klademe
na pecici papir.
Peceme pri 170°C. Obalujeme v mouckovém cukru az studené, neprilne na cukrovi tolik cukru.

Ingredience

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 280 g

- Cukr moucka - 140 g

- Kokos strouhany - 100 g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 125 g
- Smeés bila bez lepku 1000 g - 125 g

- Liskové orechy - 140 g

- Holandské kakao 100 g-10g
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