Medovnikové kulicky

Pocet porci: 50
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

60 g tuku a med rozpustime ve vodni lazni, pripadné na dopracovani pridame trosku mouky. Vypracujeme
tésto, které rozprostieme na plech a upeceme pri 180°C dortizova. Po vychladnuti plat rozdrobime,
trochu drobku si ddme stranou na obaleni kulicek. V mise drobecky a vy$lehany krém ze Salka (
karamelovy) a 250 g mdsla vypracujeme v hmotu, kterou ulozime na

dvé hodiny do chladna. Z hmoty tvarujeme kulicky, které obalujeme v drobeckach, do kterych muzeme
primichat trochu namletych orechu.

Ingredience

- Vejce-100g

- Cukr moucka - 100 g

- Jedlasoda 50g-10g

- Smés bila bez lepku 1000 g - 450 g
- Med kvétovy luc¢ni 900 g - 50 g

- Krajanka maslo 250 g- 310 g
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