Makoveé kosticky

Pocet porci: 25
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vypracované tésto, nechame v chladnu odpocinout. Vykrajujeme ¢tverecky, které klademe na papirem
vylozeny plech. Upeceme pri 170°C. Vychladlé slepujeme povidly nebo marmelddou a macime v cokoladé.

Ingredience

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 140 g

- Cukr moucka-70 g

. Citronova kuira strouhana 25g-1g

- Skorice mleta40g-1g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 70 g

- Smés bila bez lepku 1000 g-70 g

- Poleva tmava 100 g-20 g

- Lagris mak mlety termostabilizovany 200 g - 70 g
- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 60 g
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