Macena kokosova kolecka

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kokos premeleme na strojku a nebo rozdrtime tyCovym mixerem, pripadné pomeleme na

kavovém elektrickém mlynku. Ze 350 g tuku, 300 g mouckového cukru, mouky, vanilkového cukru, 2
vejce, 300 g kokosu vypracujeme hladké tésto, které nechame odpocinout v lednicce. Rozvalime a
vykrajujeme kolecka. Peceme pri 180°C. Kolecka slepujeme maslovym krémem: Vejce (3 ks) uslehame ve
vodni lazni se 4 1zicemi cukru a 1 vanilkovym cukrem do zhoustnuti. Nechdme vychladnout. Zméklé celé
maslo uslehame a postupné pridavame k vychladlé zloutkové smési. Kasi znovu uslehame. Pro zlepSeni
chuti mizeme pridat trochu rumu. Dulezité pri pripravé maslového krému je, aby vSechny suroviny mély
stejnou teplotu, jinak se krém srazi. Macime v ¢okoladé a posypeme kokosem ¢i jinak ozdobime.

Ingredience

- Vejce-250¢g

- Cukr krystal - 50 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-22 g

- Cukr moucka - 300 g

- Kokos strouhany - 300 g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 200 g
- Smés bila bez lepku 1000 g - 200 g

- Krajanka maslo 250 g - 600 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




