Kokosové vanilkove rohlicky

Pocet porci: 35
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tésto (mouka, tuk, jemné strouhany kokos, 50 g mouckovyhocukru, 2 1zice rumu) dobre propracujeme a
nechame v lednicce alespon hodinu odpocinout. Z tésta tvorime asi 8 cm dlouhé vélecky, které klademe
na papirem vylozeny plech. Peceme na 180°C asi 10 minut - dle trouby (mély by byt svétlé, svétle hnédé
pouze zespodu). Po vychladnuti obalujeme ve smési z cukrt ( 70 g mouckového cukru a vanilkovy cukr)

Ingredience

- Vanilkovy cukr Dia40g-40g

- Cukr moucka - 120 g

- Kokos strouhany - 100 g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 250 g
- Krajanka maslo 250 g - 200 g
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